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Traditionelle Herstellung
ist fur uns Berufung.
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Martina Schafheutle-Kiibel

) Prisidentin Circle de Qualité
Lieber Leser,

Die Mitglieder des Circle de Qualité sind
heimische Unternehmen mit langjahriger
Familientradition. Wir halten alle an unserem
hohen Qualitatsanspruch in unserer Arbeit
fest und profitieren von unseren Erfahrungen.

Hochste Qualitat - das ist unser Anspruch.
Deshalb haben wir uns, sechs fiihrende
Kaffeehauser im suiddeutschen Raum,

zum Circle de Qualité zusammengeschlossen.
Unsere Verpflichtung ist es, unseren Kundinnen
und Kunden stets beste Produkte und erst-
klassigen Service in stilvollem Ambiente zu
bieten. Dafiir stehen unsere Mitgliedsbetriebe
personlich mit ihren Namen.

Dort, wo Sie das Zeichen des Circle de Qualité
an einem unserer Cafés finden, erwartet Sie
anspruchsvolle Kaffeehauskultur.

GenieBen Sie es - wir freuen uns auf Sie.

Herzliche GriiBe,

|hre Martina Schafheutle-Kibel
Prisidentin Circle de Qualité
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Fhilosgphie

GenieBen Sie
beste Qualitat.

Was macht den
Circle de Qualité aus?

Die Vereinigung steht flir erfolgreiche Familien-
betriebe, die sich dem Handwerk verpflichtet
sehen. Taglich stellen wir uns die Aufgabe,

ein sorgfaltig ausgewahltes Sortiment aus
hochwertigen Zutaten, mit Engagement und
fachlicher Kompetenz, kreativ und individuell
zu verarbeiten. Frische, Flexibilitat und die
traditionelle Herstellung nach tberlieferten
Rezepten, aber auch die Umsetzung innova-
tiver Ideen sind die ganz besonderen Starken
unserer Unternehmen. Diese Kombination
zeichnet die Mitglieder des Circle de Qualité aus.

Das zeichnet die Mitglieder
des Circle de Qualité aus:

Beste Qualitat

Edelste Rohstoffe und Zutaten
Handwerkliche Geschicklichkeit
Engagement und fachliche Kompetenz
Schones Ambiente

Regionale Spezialitaten

Qualifizierte Ausbildung

Tradition und Familie
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Kompetenz
durch Erfahrung.

Der Nachwuchs - die Zukunft
des Circle de Qualité.

Fir die Zukunft des Handwerks setzen wir auf
die Jugend und deren kompetente Aushil-
dung. Uns Mitgliedern des Circle de Qualité
liegt die Ausbildung qualifizierter Fachkrafte
sehr am Herzen. In jedem Jahr werden in
unseren Kaffeehausern neue Konditoren und
Fachverkauferinnen ausgebildet. Dies tun wir
als Familienbetriebe nicht nur, weil wir selbst
motivierte Fachkrafte brauchen, sondern vor
allem auch, weil wir uns der Jugend heute und
in der Zukunft verpflichtet sehen.

Inhalte
Ausbildung Konditor/in

Torten und Petits Fours

Motiv-, Festtags- und Hochzeitstorten, Kuchen
SiiBe Desserts, Cremespeisen und Mousse
Pralinés und Konfekt, Schokolade

Speiseeis, Eistorten und Parfaits

Dekorieren mit Kuvertiire, Krokant,
Marzipan und Karamell

Marmeladen, Konfitliren und Friichtegelees

Kleine Gerichte, herzhafte Fours und Canapés

Inhalte Ausbildung
Konditoreifachverkaufer/in

Verkauf und Kundenberatung

Fachberatung Produkte

Dekorieren von Torten und Desserts
Gestaltung und Prasentation Warenauslagen

Buffets, Konfekt, Torten, Eisbecher
und herzhaftes Geback dekorieren

Erstellung individueller Geschenkkreationen
Kleine Gerichte zubereiten und anrichten

Zubereiten von Kaffee-, Tee-
und Schokoladenspezialitaten

Tische eindecken und servieren
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